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ODE ROSE BY FIGUIERE
Célébredomaine de Provence,
Figuiére a fait appel a une figure de
la seéne cocktail parisienne, Oscar
Cuagliarini, qui officie d |'Herbarium,
le bar de I'Hotel national des Artset
Métiars, pour concoctar un mélange
Apartir du rosé bio LeSaint-André.

13 ¢l de vin roséde Provence
Le Saint André de Figuicre
Aol devodka
Al de liguenr de rose
Ihlane dwaf
i hrins de fuvande
2 petits boutons de rose séchiée
| zeste de citron faune

Trois a quatre jours avant la
degustation, préparez le bitter en
faisant infuser la lavande dans une

fiole remplie de vadka. Le jour
méme, versez le rosé trés frais dans
unecoupeachampagne et ajoutez
& gouttesde bitter. Mixez 1a liqueur
de rose et le blane d'eeuf Versez
2 c. & soupe de cotte émulsion sun le
vin afin de l& couvrir entierement.
Ajoutez le zeste de citron et les
boutons de rose séohée.

Tous droits réservés a I'éditeur

VINS ET TERAUERSHSNDEN £

SELECTION
Nos cocktalils givrés
a base de vin

Rosés ou effervescents... Cette saison, on ose les vins comme base de nos cocktails,
[raiset légers en aleool. A vos shakers !
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ROSMARIO FRIZZANTE

Non, le proseceo ne sert
pas uniguement é faire
duspritz. Lamarque transalpine
Signore Giuseppe lance
une nouvelle référence aveg
un proseceo bioet végane
el propose une recette
de cocktail & base de romarin
extrémement rafraichissante.

125 ml e
100 g de sucre
| petit howguer de romarin fruis
30 mil de fimoneell
Du proseceo Signore Giuseppe hio
ef végane bien frais

Faites bouillir 'eau et dissoudre
lesucre afin d'obtenir
un sirop. Ajoutez-y quelques brins
de romarin et laissez infuser
jusqu'a refroldissement. Filtrez
et conservez le sirop au frais.
Dans une coupe a champagne,
versez o, & soupedesirop
e romarin, les 30 ml
de limoncello, et complétez
aveele prosecco. Décorez
d'un brin de romarin,

LYCHEE SPRITZER
Des bulles de Loire rosées
pour agrémenter nos cocktails,
La'maison De Chanceny
propose une recette de cocktail
long drink avec son grémant
de Lolre Rosé Brut., Litehi,
fleur de sureau, citron vert
et basilic s'associent A cet
effervescent dans un alliage
parfait pour unechoe
cles saveurs peu sucré,

15 mil de ligueur de flewr
e surcou sanvage
15 mil de liguenr de licchi
10 mi de jus de vitron vert
100wl de crémant de Loire Rosé
Bruf De Chanceny
I téte de basilic
Des glagons

Remplissez un verre tumbler
de glace. Versezlaliqueur
de sureau, la liqueur de litehi
et lejus de citron vert.
Complétez avec lecrémant
de Loire Rosé Brut, mélangez
delicatement et décorez avec
unetéte de basilic.

IMPERIAL 1869

Créédans lecadre du
1507 anniversaire de la cuvée Brut
Impérial de Moét & Chandon,
cecocktail est d'une douceur et
d'une fraicheur exquises, En 1869,
la maison de champagnefut'une
des premiéres a proposer
une cuvée moins dosée en suore,
detype brut, alors que le golit
de lépogue allait vers des vins plus
doux, Aujourd'hui, la tendance vers
moins desucre seconfirme, etce
sontlesextra-brutsou bruts nature
quiséduisent les consommateurs.

15 ml de sirop o agave
2iraits de bitter de pamplemonsse
1 trait e de flenr doranger
100w de Moée & Chandon Brui
Impérial bien frais
1 brin de flear de gypsophile blane

Versezdans une coupeachampagne
le sirop d'agave, le bitter
de pamplemaousse et l'eau
defleur d'oranger, et mélangez
ala cuillére: Ajoutez le champagne
etdécorezavec un brin de fleur
de gypsophile blane.
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