
N
r 1 FEB/

M
AART 2018  €

 8,9
9

De perfecte versie 
van uiensoep

UPDATE 
VAN DE 

INDONESISCHE 
KEUKEN

INTERVIEWS MET
NIGELLA LAWSON 

& YOTAM 
OTTOLENGHI

met goede vis, 
duurzame adressen 
& groen servies

Bisque udang peteh

WINNAAR 
MERCUR 

ART DIRECTION 
VAN HET JAAR
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R
istorante N

ational is een Italiaans 
restaurant in het nieuw

e H
ôtel 

N
ational des A

rts &
 M

étiers te Parijs. 
C

hef Julien C
ohen brengt er de gas-

tronom
ische it-factor, m

et een rijke 
ervaring in Italiaanse keukens op hoog 
niveau. M

aar m
instens zo belangrijk is 

dat je je thuis voelt aan zijn tafel, en 
dat dat het geval is, danken w

e aan 
een alum

nus van onze eigen D
esign 

A
cadem

y E
indhoven, de in Jerusalem

 
geboren R

aphael N
avot. W

ant hij 
zorgde voor de intiem

e sfeer in het 
restaurant. Inm

iddels w
erkt N

avot 
als zelfstandig m

ultidisciplinair niet-
industrieel ontw

erper, m
et als stand-

plaats Parijs. In zijn w
erk gaat hij liefst 

uit van design op m
aat, w

aarbij hij 
traditionele m

aakw
ijzen com

bineert 
m

et hedendaags savoir-faire. N
avot 

deed overigens het hele hotel, niet 
alleen het binnenw

erk van het restau-
rant. D

us m
ocht je een hapje gaan 

eten in dit verrukkelijke blauw
-m

et-
houten interieur, loop dan ook even 
langs de schitterende speakeasy salon, 
w

aar de designer een hele w
and m

et 
elkaar overlappende blauw

-groen 
uitgeslagen koperen buizen liet  
bekleden m

et een m
agisch, w

erelds, 
je-ne-sais-quoi resultaat. 
raphaelnavot.com
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