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New terraces, exceptional bars, unexpected strolls, and the best dining experiences in the capital:  
here is our selection of the best spots for enjoying the summer months. 

Nouvelles terrasses, bars d’exception, balades inédites et meilleures tables de la capitale,  
découvrez notre sélection des hauts lieux parisiens pour profiter de la belle saison.

Plaisirs en série 
Jacques Genin. 133, rue de Turenne, Paris 3 e (01 45 77 29 01, jacquesgenin.fr).

Le m
aître chocolatier-p

âtissier vient d
e transform

er la  
p

artie salon d
e thé d

e sa b
outiq

ue en com
ptoir où les d

élices 
d

éfileront au fil d
es saisons. O

n com
m

ence avec les glaces.  
Sur un cornet m

aison, la m
ang

ue d
onne l’im

p
ression d

e croq
uer 

d
ans un fruit m

ûr, la pistache se révèle d
’une exq

uise intensité 
tandis q

ue la vanille se m
êle au jasm

in. Le secret ? U
n turbinag

e 
m

inute et d
es m

atières p
rem

ières d
’exception. À

 p
artir d

e 4
,9

0
 €

. 

La tête dans les nuages
Hôtel national des Arts et Métiers. 243, rue Saint-Martin, Paris 3 e (01 80 97 22 80, 
hotelnational.paris).
À

 60
0

 m
ètres d

u C
entre Pom

pid
ou, le toit d

u très chic 
H

ôtel national d
es A

rts et M
étiers off

re une vue à 360
°  

sur la capitale. La p
etite cap

acité (25 places assises) d
u  

lieu en fait une d
es terrasses les plus p

risées p
our ad

m
irer 

le coucher d
u soleil, un sp

ritz ou plus original, un Yellow
 

R
ose (réalisé avec d

u verm
outh blanc, d

e la liq
ueur d

e rose 
et d

u p
am

plem
ousse) à la m

ain. C
ocktails à p

artir d
e 15 €

. 

Serial pleasures. T
his m

aster cho
co

latier and
 p

astry chef has 
transfo

rm
ed

 the tearo
o

m
 o

f his M
arais b

o
utiq

ue into a show
case 

fo
r seaso

nal g
o

o
d

ies. H
e’s starting

 b
y featuring

 ice cream
s, w

ith a 
m

ang
o so

rb
et that’s like b

iting
 into rip

e fruit, an intense p
istachio

, 
and

 a vanilla m
ing

led
 w

ith jasm
ine. T

he secret? S
up

er-freshness, 
o

nly the b
est ing

red
ients, and

 ho
m

em
ad

e co
nes. Fro

m
 €

4
.9

0
.

H
ead in the clouds. The cosy 25-seat rooftop b

ar of the 
chic H

ôtel N
ationale d

es A
rts et M

étiers, only 60
0

 m
etres 

from
 the C

entre Pom
pid

ou, off
ers 360

° view
s over the 

city, id
eal for enjoying the sunset w

ith a sum
m

er sp
ritz or 

a Yellow
 R

ose cocktail (w
hite verm

outh, rose liq
uor and

 
g

rap
efruit) in hand

. C
ocktails from

 €
15. 
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Jardin étoilé
Restaurant Akrame. 7, rue Tronchet, 
Paris 8

e (01 40 67 11 16, akram
e.com).

U
ne cour p

avée, d
es 

sculptures g
rand

eur nature, 
d

es tables jolim
ent d

ressées 
et le chant d

es oiseaux.  
C

’est d
ans ce havre d

e p
aix  

à d
eux p

as d
e la place d

e  
la M

ad
eleine q

ue le chef 
d

oublem
ent étoilé A

kram
e 

B
enallal a d

ressé le couvert 
p

our l’été. U
n cad

re idylliq
ue 

où savourer ses nouvelles 
associations, la sole « rayée » 
d

e q
uatre vinaig

rettes  
façon Jackson Pollock ou  
le cabillaud à la b

etterave. 
M

enus : à p
artir d

e 65 €
  

au d
éjeuner, 130

 €
 au d

îner. 
Tw

o-star garden. A
 

p
aved courtyard

, life-
sized sculptures, eleg

ant 
tables and the tw

itter of 
bird

s... Tw
o-M

ichelin-star 
chef A

kram
e B

enallal has 
op

ened his idyllic haven 
near Place d

e la M
ad

eleine 
just in tim

e for sum
m

er in a 
setting p

erfect for savouring
 

his latest d
elicacies: sole 

“strip
ed

,” Jackson Pollock-
style, w

ith four vinaig
rettes 

or cod w
ith b

eetroot. M
enus: 

lunch from
 €

65, dinner €
130

.

N
ature perchée 

Les jardins Bellini. Île Seguin, Boulogne-Billancourt (92).
C

e curieux jardin susp
end

u d
e 

7$0
0

0
 m

2, q
ui surplom

b
e l’île Seg

uin 
à B

oulog
ne-B

illancourt, off
re  

un m
ag

nifiq
ue p

anoram
a sur les 

alentours. Il s’agit en fait d
’un toit 

vég
étal coiff

ant la salle p
rincip

ale  
d

e La Seine m
usicale : un b

el exem
ple  

d
e p

réservation d
e la biodiversité  

en zone urb
aine, accueillant uniq

uem
ent 

d
es essences venues d

’Île-d
e-France.  

Le lieu se visite d
u m

ercredi au 
dim

anche, jusq
u’à la tom

b
ée d

e la nuit.
Soirées fleuves 
La Démesure sur Seine. 69, port de la Rapée, Paris 12 e (09 86 14 98 23, 
ladem

esuresurseine.net).
C

ette g
uing

uette arrim
ée au p

ort d
e la R

ap
ée 

joue la carte d
e l’am

biance festive en accueillant 
un dj chaq

ue soir, à p
artir d

e 17 h. L’assistance sirote 
d

es cocktails, tel l’incontournable Jules &
 G

in (gin 
B

om
b

ay, b
asilic frais, jus d

e p
om

m
e, citron vert  

et ging
er ale, 12 €

) ou p
rofite d

u b
arb

ecue g
éant. 

M
ention sp

éciale à la saucisse au couteau (17 €
)  

et aux b
rochettes d

e g
am

b
as (18 €

).

6

5

C
ocktails avec vue 

The Shed. 17, bd Poissonnière, Paris 2 e (01 85 73 33 33, grandsboulevardshotel.com).
S

ur les toits d
e l’H

ôtel d
es G

rand
s B

o
ulevard

s,  
ce b

ar à co
cktails hab

illé d
e verd

ure et d
e 

b
anq

uettes co
lo

rées o
ff

re une vue sur les toits 
p

arisiens. L’éq
uip

e d
e l’E

xp
érim

ental C
o

cktail C
lub

 
p

rép
are, d

ep
uis un cab

ano
n-b

ar, d
e d

élicieux co
cktails, 

co
m

m
e le O

ld
 C

ub
an (rhum

 3 ans, jus d
e citro

n vert, 
g

ing
em

b
re et cham

p
ag

ne). P
arfait p

o
ur échap

p
er  

à l’ag
itatio

n d
e la rue. C

o
cktails à p

artir d
e 10

 €
.

C
ocktails w

ith a view
. A

 p
anoram

a of Paris is in full view
 

am
ong the plants and colourful b

anq
uettes of the H

otel 
d

es G
rand

s B
oulevard

s’ rooftop b
ar, w

here the team
 

b
ehind the E

xp
erim

ental C
ocktail C

lub concocts d
rinks, 

like the O
ld C

ub
an (ag

ed rum
, fresh lim

e juice, ging
er, 

cham
p

ag
ne) in a cab

anon-style b
ar. C

ocktails from
 €

10
.

N
ature on high. This sup

erb 7,0
0

0
-sq

-
m

 (75,0
0

0
-sq

-ft) rooftop g
ard

en off
ers 

a m
ag

nificent p
anoram

a from
 the Ile 

Seg
uin, an island on the Seine b

etw
een 

Paris and B
oulog

ne-B
illancourt. This 

g
reen roof sheltering the m

ain hall of 
La Seine M

usical is reserved for sp
ecies 

native to the Île-d
e-France, p

roviding
 

an excellent p
rim

er in how
 to p

reserve 
urb

an biodiversity.
R

iverside evenings. A
 festive atm

osp
here reig

ns at 
this g

uing
uette tavern m

oored at Port d
e La R

ap
ée, 

w
ith live D

Js every evening starting at 5 p
m

. Enjoy 
sig

nature cocktails, like the refreshing Jules &
 G

in 
(B

om
b

ay gin, fresh b
asil, ap

ple juice, lim
e, ging

er ale, 
€

12) and a giant outd
oor b

arb
ecue. A

 sp
ecial call out 

for the g
rilled sausag

es (€
17) and keb

abs (€
18).

7

❶
 Gramme. 86, rue des Archives, Paris 3 e (09 50 92 20 23).

La star d
e cette nouvelle cantine d

u H
aut-M

arais, c’est le banh 
m

i-dog, un sandw
ich inspiré d

e la b
ag

uette vietnam
ienne  

et d
u p

ain am
éricain. À

 l’intérieur ? Effi
loché d

e cochon, 
pickles, carottes en saum

ure et m
ayonnaise verte (10

 €
).

The star of this new
 refectory in the U

p
p

er M
arais is the b

anh 
m

i-d
og

, a sandw
ich inspired by the V

ietnam
ese b

ag
uette  

and A
m

erican b
read

, filled w
ith p

ork, pickles, b
rined carrots, 

and g
reen m

ayonnaise (€
10

).

4
G

ourm
andises sur le pouce

3

❸
 Fermentation générale.  

37, rue de la Folie-Méricourt, Paris 11 e.
La ferm

entation, c’est  
le p

arti p
ris m

onom
aniaq

ue  
d

e cette b
outiq

ue-atelier.  
Sur le com

ptoir, les p
ains  

aux farines anciennes tiennent  
la d

rag
ée haute et, p

arm
i eux, 

la foccacia au rom
arin (10

 €
  

le kilo). C
e p

ain italien au levain 
naturel est tous les soirs  

en rupture d
e stock !

This b
outiq

ue-w
orkshop is 

crazy ab
out ferm

ented food
s 

in every form
. O

n the counter, 
natural-yeast b

read
s b

aked
 

w
ith heirloom

 flours hold p
rid

e 
of place, including a sublim

e 
rosem

ary foccacia (€
10

 p
er 

kilo). This Italian b
read w

ith 
natural leavening sells  

out every d
ay.

❷
 Miznon Canal.  

37, quai de Valmy, Paris 10
e (01 48 03 47 22).

D
ans ce tem

ple d
e la cuisine 

israélienne, d
ésorm

ais 
installé le long d

u canal 
Saint-M

artin, les pitas sont 
g

énéreusem
ent g

arnies  
d

e falafels, d
’herb

es  
fraîches et d

e tahine (9 €
). 

D
om

m
ag

e q
ue la tête  

d
e chou-fleur g

rillé, un d
es 

accom
p

ag
nem

ents stars  
d

e M
iznon, ne p

uisse p
as 

s’em
p

orter aussi facilem
ent !

A
t this tem

p
le to Israeli 

cuisine o
n the C

anal  
S

aint-M
artin, the p

ita 
sand

w
iches are g

enero
usly 

stuff
ed

 w
ith falafel, fresh 

herb
s, and

 tahini (€
9).  

It’s a sham
e M

izno
n’s 

sig
nature g

rilled
 head

  
o

f caulifl
ow

er is to
o frag

ile 
to b

ring
 ho

m
e!

D
elicacies on the run

❸

❷ ❶


