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Maman veut
changer d'air?
On I'emmeéne

en city-trip dans
la Ville Lumieére.
Et pour se loger,
cing nouvelles
adresses

aux intérieurs
inspirants, mais
pas seulement...

PAR CECILE BOUCHAT.
PHOTOS VOIR CREDITS.
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HOTEL NATIONAL
DES ARTS ET
METIERS

C'EST OU, C'EST QUOI?
Entre la place de la République et le Centre
Pompidou, au-dessus du Marais, ce 4 étoiles
de 70 chambres réunit deux immeubles
classiques haussmanniens autour d'une
vaste cour intérieure.

C'EST COMMENT?

Larchitecte d'intérieur Raphaél Navot s'est
penché ici sur le moindre détail, distillant partout
son godt pour les belles matiéres et le savoir-
faire en créant a plusieurs endroits la surprise, a
I'image notamment du mur tapissé de tubes en
métal oxydé du restaurant ou d'un incroyable
escalier en marbre. Plaisir des yeux garanti!

POURQUOI ON Y VA?

Outre I'esthétique contemporaine audacieuse
etle confort parfait des chambres (dont

1 penthouse de 100 m? avec terrasse), le lieu
vaut le détour pour ses deux restaurants aux
accents transalpins et ses deux bars : ['un

en rooftop (sur réservation), l'autre baptisé
I'Herbarium qui propose d'excellents cocktails
congus comme des parfums.

243 rue Saint-Martin, 75003, w
paris. Apd 194 € la chambre

w.hotelnational

ESCAPADE

LES GRANDS BOULEVARDS

C'EST OU, C'EST QUOI?
Protégé au fond d'une cour de 'agitation
du boulevard Poissonniére et niché dans un
Hotel Particulier de la fin du XVIII¢ siécle,
I'hdtel des Grands Boulevards compte

50 chambres.

C'EST COMMENT?

Dorothée Meilichzon est une habituée

des lieux qui font parler d'eux. Larchitecte
d'intérieur s'est inspirée ici du style Louis XVI
- hommage au batiment - sans tomber dans
la caricature, injectant quelques éléments
romantiques, a I'image des lits a baldaquins
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revisités dans les chambres, ou du bar The
Shell, en rouge et or facon néoboudoir.

POURQUOI ON Y VA?

Pour I'esprit raffiné du décor, pour la carte
franco-italienne du restaurant imaginée
par Giovanni Passerini (élu meilleur chef
de France en 2016 par le blog Le Fooding),
a savourer dans un espace abrité sous

la verriére d'un agréable patio et pour
I'atmosphére feutrée du bar.

17 bd Poissonniere, 75002,
www.grandsboulevardshotel.com
Apd 200 € la chambre
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